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• Incrementar frecuencia lavado de 
manos

• Evitar contaminación cruzada
• Uso de mascarillas y guantes
• Extremar e incrementar frecuencia 

limpieza y desinfección
• Ventilación adecuada
• Reducir aforo
• Ordenar colas en el exterior 

establecimiento

• Garantizar la cadena de frio
• Garantizar la higiene personal y 

buenas practicas
• Evitar contagio entre los repartidores





 Reforzar programas de 
limpieza y desinfección 
instaurados por las empresas

 Enfatizar limpieza mobiliario y 
estructuras que con más 
frecuencia contactan con las 
manos

 Reforzar limpieza vestuarios y 
servicios higienicos









2019 Total Indústries 
alimentàries

Restauració col·lectiva 
social (Clau 50)

Núm. RSIPAC
(Núm. 

d’establiments)
24.627 18.256 6.371

Escorxadors

153

 Control presencial
 Teletrabajo
 Control y auditorías 

telemáticas
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